4-gangen menu € 47,00 P>

Pompoensoep met kokos en gember
incl. broodje + kruidenboter

44

Pasta carbonara met Black tiger garnaal
spek, ui, champignons

+44

In Porto gemarineerde kip met
Provencaalse saus paprika, ui

Aardappelpuree of kroketten
7 stuks p.p. (zelf te bakken)

Boontjes omwikkeld met spek

Rolletje van broccoli

met geroosterde amandel

+44

Feestdessert

Mooi geserveerd in één glas: créme bralee,
chocolade, caramel, pindanootjes, chocolade-
mousse.

Onze warme buffetten worden gratis
22 gratls

Ty Warm geleverd vanaf 10 personen.

Bij <10 pers. = € 10 per ontbrekende persoon.

Extra’s
Groot Tapas bord

Chorizo, Italiaanse & gedroogde ham, salami,
kaas, honingmosterd krakertjes, olijven,
bladerdeegstokjes en zongedroogde tomaten

Halve kreeft Thermidor (gegrild)

+ 750 gram kreeft incl. ciabatta broodje

Royal Belgian Caviar OSIETRA 3%
Verse kroketten

Soepen € / per liter)

Bisque van kreeft met Armagnac
Tomatensoep met balletjes
Pompoensoep met kokos en gember
Knolseldersoep met gebakken spekjes

Bloemkool / paprikasoep
met mascarpone en chorizoballetjes

Brocollisoep met kruidenkaas & ham
Stokbrood + huisgemaakte kruidenboter

Desserten

Chocolademousse
Panna cotta van Baileys & pistache

Parfait van mascarpone met rode vruchten

Tartaar van ananas
met plattekaasmousse & cointreau

Verse fruitsalade
Huisgemaakt rijsttaartje

Chiapudding met rode vruchten
Créme brdlee met passievruchten

Feestdessert

€ 32,80

€ 34,00

€ 66,00
€040

€ 11,50
€7,00
€7,00
€7,00
€7,00

€7,00
€ 2,50

€ 4,40
€ 4,40

€4,90
€4,90
€470
€ 4,20

€5,20
€ 4,40

€ 8,80

Mooi geserveerd in één glas: creme bralee, chocolade,

caramel, pindanootjes, chocolademousse.

Reserveer tijdig]
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Extra’s voor onze buffetten

Deze extra’s zijn steeds voor heel het
gezelschap te bestellen.

Italiaans brochetje €2,20
tomaat, mozarella, olijf en pesto

Gerookte makreel €2,70
Sushi €2,80
sojasaus, wakame

Gerookte kip met verse ananas € 2,80
Frikandellen met appelmoes € 3,50
3 stuks / per persoon (koud)

Gebakken kippenboutje €2,70
koud geserveerd

Mini-wrap €2,20

appel, geitenkaas, rozijnen, honing en rucola

Parelcouscous €270
met gerookte paprika & chorizo

—

/
L‘d Koud & Warm € 44,007

incl. alle bijgerechten!

Gerookte zalm

Mousse van gerookte forel

Tomaatje gevuld met grijze garnalen
Perzik gevuld met tonijnsalade
Zwarte woudham met meloen
Gevuld eitje met tuinkruiden
Beenham met asperges

Tongrolletjes met preisaus
Varkenshaasje met champignonsaus

Groenten
ratatouille, geb. witloof en boontjes in spek

Aardappelgratin

Koud € 33,00 PP

incl. alle bijgerechten!

Zalm Belle vue

Gerookte zalm

Mousse van gerookte forel

Tomaatje gevuld met grijze garnalen
Perzik gevuld met tonijnsalade
Zwarte woudham met meloen
Beenham met asperges

Gerookt speenvarken op de “Green Egg”
Gevuld eitje met tuinkruiden

Bijgerechten Buffetten:

Alijd inbegrepen bij onze buffetten.

Groenten assortiment
sla, tomaat, wortel, boontjes en komkommer

Aardappel- & pastasalade

Stokbrood + huisgemaakte kruidenboter
3 koude sausjes

Koud & Warm € 44,50 PP

incl. alle bijgerechten!

Gerookte zalm

Mousse van gerookte forel

Tomaatje gevuld met grijze garnalen
Perzik gevuld met tonijnsalade
Zwarte woudham met meloen
Gevuld eitje met tuinkruiden
Beenham met asperges

Gebakken zalm

met broccolisaus en amandelschilfers
Huisbereid stoofpotje

van runds met kasteelbier Rouge

Balletjes in tomatensaus
met gebakken groenten

‘ Gebakken aardappeltjes of puree

Koud € 43,50 PP

incl. alle bijgerechten!

Zalm Wellington

Gerookte zalm

Gerookte makreel

Tomaatje gevuld met grijze garnalen

Hartige panna cotta met Parmezaanse
kaas, pesto en zongedroogde tomaatjes

Italiaans brochetje
Beenham met asperges

Gerookt speenvarken
met bloemkool & pickelsdressing

Zwarte woudham met meloen
Gerookte kip met verse ananas

! d Gevuld eitje met tuinkruiden

Onze warme buffetten worden gratis

% warm geleverd vanaf 10 personen.

Bij <10 pers. > € 10 per ontbrekende persoon.

Koud & Warm € 45,00 PP
incl. alle bijgerechten!

Gerookte zalm

Mousse van gerookte forel

Tomaatje gevuld met grijze garnalen
Perzik gevuld met tonijnsalade
Zwarte woudham met meloen
Gevuld eitje met tuinkruiden
Beenham met asperges

Vispannetje zalm, kabeljauw, scampi,
bloemkool en broccoliroosjes

Kip met gebakken ananas
zachte curry saus

Huisgemaakte lasagne bolognaise
Aardappelpuree



